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Céleri rémoulade Salade nicoise Asperges a la créme Concombres a la créme
Entrée au choix Carottes rapées au thon Salade Hollandaise Cake au thon et aux olives Paté de campagne
CEufs durs Taboulé frafcheur Champignons ala grecque Salade verte awx lardons et au
fromage
L auy)fopizmmes g 3 Rillettes de porc Locales Piémontaise Maquereau moutarde
Salade composée
Gngnottel: d(leo poulet saveur ‘ Steak ha(i)he 0(,,6l \boeuf facon Couté dodlinde That % Chipolata pur pore Za
arvecue _E;f ‘ ouchere > @3_;;&&1
Merlu au beurre blanc - Galette végétale Dos de colin Sauce citronnée Merguez Beeuf, mouton

Platauchoix

*Sauce au poivre

Accompagnzment Riz Petits pois BIO Carottes g[acées Semoule couscous BIO
au choix Salsifts Tian de covu’gett.es, e Brocolis Légumes couscous
aubevgmes
. Yaourt local B].O ouﬁ' e Brie Fromage de Brebis Local Yaourt BIO LOCAL G
Laltage o portion o
Entremet chocolat @& Feulleté aux pommes

Dessert

Fruits de Saison

2.

Créme gourmande ananas
Créme gourmande caramel au
beurre salé

Flan patissier

Salade de ﬁ'ui’cs

Fruits de Saison

3.
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